ActakoBpadid / Soirdée Langouste

KdBe Terdptn oto Ammos a la cart restaurant
Every Wednesday in Ammos A la cart restaurant
Tous les mercredis au restaurant d la carte Ammos

To Asinvo &ekivder omig 20.00. KAéiote Tnv Oéon oag otn reception.
Dinner starts at 20.00. Book your seat at the reception.
Le Dinee commence & 20.00. Veuillez réserver auprés de la réception

€67

Avd dropo
Menu per person / Menu par personne

Kalwoépiopa / Welcome / Amuse-bouche

Wi wnuévo otov Eulépoupvo e dips / Bread from the wood oven with dips / Pain du four a bois avec sauce

KpUa couna Belouté, eAAnvikig caAdrag pe poug péraq
Greek salad, cold velvet soup with feta mousse
Salade grecque , velouté froid & la mousse de feta

OpexTikd
starter / Entrée

Xranédi §1ddTo kapndroio, pe poug Tapapd Kai KPOoTiVI KOUPKOUMA
Vinegary octopus carpaccio, with tarama mousse and turmeric crust
Carpaccio de poulpe vinaigré, mousse de tarama et croite de curcuma

Yaldra
Salad / Salade

YaAdra vrékog pe na&ipddia, vropdra, eNiég, géra, kdnapn kar ayvé napBévo eAaidAado
Dakos salad with crispbread, tomato, olives, feta, capers and extra virgin olive oil
Salade “Dakos” avec son pain croustillant, tomates, olives, feta, capres et huile d’olive extra-vierge

Aoctakég (500gr)
Lobster / Homard

KpiBapwro actakol o odAtoa Yntrig vropdrag, {wudg actakoy, apdpara BaciAikod
& flakes nappeldavag
Lobster orzo in roasted tomato sauce, lobster broth, aromas of basil and flakes parmesan cheese
Orzo de homard & la sauce tomate, bouillon de homard, arémes de basilic et flocons de fromage parmesan

Emddépnio
Dessert / Dessert

MaywTé kaipdki pe oipdm Biooivo
Kaimaki ice cream with sour cherry syrup/ Glace grecque avec sirop de cerise aigre

Mota
Drinks / Boissons

MnoukdAi Aeukd kpaoi Amaronda avé dio dropa
Bottle white wine Amaronda per two person
Un bouteille de vin blanc “Amaronda” pour 2 personnes

(f X v] amarondaresort.com




