
Ποικιλία ψωμιών στον ξυλόφουρνο με dips.	 € 1,5 / άτομο
Variety of bread with dips 

BitesBites
Πολίτικο fusion Κιουνεφέ 	 € 10,00
Ψητό ταλαγάνι σε φωλία από κανταίφι με χειροποίητη
μαρμελάδα πορτοκάλι και καβουρντισμένο φυστίκι Αιγίνης 
Fusion Kiounefe kantaifi with orange jam and nuts 

Λουκουμάδες Φέτας	 € 7,00
Με μαρμελάδα Τομάτας 
Feta Donuts Cheese with Tomato Marmalade  

Fried yuzu shrimp roll	 € 14,00
Αγγούρι, yuzu tobiko, jap mayo, teriyaki sauce, πικάντικη μαγιονέζα 
& φρέσκο κρεμμυδάκι
Cucumber, yuzu tobiko, jap mayo, teriyaki sauce, spicy mayo and spring onion 

Salmon teriyaki roll	 € 15,00
Αβοκάντο, αγγούρι, yuzu tobiko, φρέσκο κρεμμυδάκι και στην κορυφή 
σολωμός, teriyaki sauce, spicy mayo και σουσάμι
Αvocado, cucumber, yuzu tobiko, spring onion and topping salmon, 
teriyaki sauce, spicy mayo and sesame 

Crab mango roll	 € 17,00
Με ταρτάρ καβουριού, πίκλα αγγούρι, tobiko κοκκινο, chilly, 
carpaccio mango, unagi sauce και pop corn γλυκοπατάτας
With crab tartare, cucumber pickle, red tobiko, chilly, carpaccio mango, 
unagi sauce and sweet potato pop corn 

Κροκέτες μπακαλιάρου	 € 14,00 
Με sauce tartare και μαριναρισμένα πατζάρια 
cod croquette with tartare sauce and marinated beetroots 

Γαρίδες butterfly / Shrimp butterfly 	 € 13,50
Παναρισμένες με πάνκο και mayo curry sauce
Breaded with panko and mayo curry sauce 

Μουσακάς κροκέτα / Mousaka croquette  	 € 15,00
Μουσακάς κροκέτα με σάλτσα τομάτας και μους φέτας 
Moussaka croquet with tomato sauce and feta mousse 

Καλαμαράκια Τηγανητά / Deep Fried Squids	 € 13,00

Χταπόδι Σχάρας, Grilled Octapus 	 € 14,00
Καραμελωμένο Χταπόδι, Βαλσάμικο, φάβα, υφές κάπαρης
Caramelized Octapus, balsamic, split peas & capers 

Σεβίτσε τσιπούρας / Ceviche sea bream 	 € 17,00
Με γάλα τίγρη, γλασαρισμένη γλυκοπατάτα, καπνιστό καλαμπόκι, 
κρεμμύδι, τσίλυ, τοματίνια και κόλιανδρο 
Ceviche sea bream with tiger milk, glazed sweet potato, smoked corn, 
onion, chilly, cherry tomato and coriander 

Black Angus Burger	 € 13,00
Με τυρί, μπέικον, καραμελωμένο κρεμμύδι και πατάτες country
Black Angus Burger with cheese, beacon, caramelized onions
and country fried potatoes 

Πίτσα με προσούτο / Pizza with prosciutto	 € 15,00
Με προσούτο, ρόκα και παρμεζάνα
Pizza with prosciutto, rocket, parmesan cheese

Πίτσα Μαργαρίτα / Pizza Margarita 	 € 11,00

SaladsSalads
Ελληνική Σαλάτα 	 € 11,00
The World Famous Greek Salad 

Caesar’s	 €13,00	
Κοτόπουλο, Μπέικον, Χειροποίητη Caesar’s sauce 
Chicken, Bacon, Homemade Caesar’s sauce 

Σαλάτα κινόa / Kinoa Salad	 €16,00
Με λαχανικά, γαρίδες σωτε, Κρεμά τυρί, λαιμ, μυρωδικά, αβοκάντο, τοματίνια, ponzu
With Vegetables, Shrimps, Cream cheese, Avocado, Ponzu, Lime

Σαλάτα Capricciosa / Capricciosa salad	 € 13,00
Με μανιτάρι σωτέ, λιαστή τομάτα, αμύγδαλο φιλέ καβουρδισμένο
με σουσάμι, φλύδες παρμεζάνας και dressing μελάσα βαλσάμικο 
With sauteed, sundried tomato, almond fillet with sesame, 
parmesan flakes and mollases balsamic dressing

Bigger PlatesBigger Plates
Ριζότο Άγριων Μανιταριών Ευβοίας / Rissoto with wild Local Mushrooms	€ 16,00
Άγρια Μανιτάρια, Λάδι Λευκής Τρούφας 
Rissoto with wild Local Mushrooms, White truffle oil

Φρέσκιες ταλιατέλες ή κριθαρώτο με γαρίδες	 € 19,00
γαρίδα, τοματίνια
Fresh tagliatelle or orzo with shrimps
shrimp, cherry tomato

Παπαρδέλες με Μοσχαρίσιο φιλέτο/papardelle with beef tenderloin	 € 18,00
Φρέσκιες παπαρδέλες με μοσχαρίσιο φιλέτο σωτέ σε καβουρδισμένο 
βούτυρο, θυμάρι, καπνιστή μελιτζάνα και λιαστή τομάτα 
fresh papardelle with sauteed beef tenderloin in beurre noisette, thyme, 
smoked eggplant and sundried tomato

Αστακομακαρονάδα ή Κωλοκτύπα/Pasta with Lobster or Greyfish	 € 95,00 kg
Παραγγελία μία μέρα νωρίτερα
Pasta with Lobster or Greyfish (One day pre-order)

Ψάρι Φιλέτο με σάλτσα κακαβιά / fish fillet with kakavia sauce	 € 29,00
Φιλέτο ψάρι ημέρας με υφές αγγινάρας Ιερουσαλήμ, τσιγαριαστά χόρτα, σάλτσα 
κακαβιά και αυγοτάραχο Μεσολογγίου 
Fish of the the day fillet, tobinabur textures, sauteed greens, kakavia sauce 
and messolongi avgotaraho

From the GrillFrom the Grill
Μαριναρισμένο Κοντοσούβλι Κοτόπουλο / Chicken Kontosouvli 	 €17,00
με μεξικάνικο ρύζι και μους γιαούρτι αρωματισμένη με μυρωδικά και lime
Chicken Kontosouvli with mexican rice & mousse yogurt with lime 

Black Angus skirt steak	 €43,00
Black Angus skirt steak Αμερικής, ωρίμανσης 30 ημερών, με τραγανές πατάτες 
baby και σάλτσα βουτύρου αρωματισμένη με εστραγκόν και μουστάρδα
American Black Angus skirt steak, 30 days ripening with crispy baby potatoes fla-
vored with estragon and mustard

Ψάρια Ημέρας / Caught of the Day	 €85,00 kg
Ρωτήστε μας για τα ψάρια ημέρας. Ανάλογα το μέγεθος μπορούν 
να γίνουν ψητά ή σούπα (κακαβιά). Απαραίτητη η προπαραγγελία
Ask for the caught of the day. According on the size the fish can 
be grilled or soup. Pre-order is required

Lunch
A M A R O N D A

AMMOS BEACH SIDE lunch

amarondaresort.com

* Κατεψυγμένο προϊόν/ Frozen product/ Produit sergele 
Tο κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο, για τη διατύπωση οποιαδήποτε διαμαρτυρίας. The shop is obliged to have printed documents, in a special case beside the exit for setting out of any existed complaint. Στο μαγείρεμα χρησιμοποιείται Αγνό Παρθένο Ελαιόλαδο και στο τηγάνισμα ηλιέλαιο. Virgin 
Olive Oil is used in cooking and Sunflower Oil in frying. Ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες στα υλικά μας. Please inform us about any allergies or dietary requirements you may have. Aγορανομικός Yπεύθυνος / Responsible: Aggelos Lamprou. Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις / The prices include all taxes and Services

Για τους μικρούς μας φίλους / For our little friends

Σπαγγέτι με κόκκινη σάλτσα ή a la cream με μπέικον
Spaghetti with tomato sauce or  a la cream with beacon € 10 


